
  
  

Bordeaux, le 21 mars 2023  
 

COMMUNIQUE DE PRESSE 
 

Bordeaux fête le cidre basque 
Dimanche 23 avril 2023, Quai Richelieu 

 

Le cidre basque « Sagarnoa » débarque à Bordeaux à bord d’une patache sortie des 
ateliers de l’école de charpente du Pays basque espagnol, Albaola.  Sous le patronage 
de la Ville de Bordeaux et porté par la Maison Basque de Bordeaux, cet événement 
transfrontalier haut en couleur ravira les Bordelais comme les touristes présents sur 
les quais.   
Dans la matinée, la patache « Juanita » en provenance de la rade de Pasaia, près de San Sébastian, 
viendra s’amarrer sur le ponton d’honneur. La Juanita, petit caboteur ou « chasse-marée » tout en 
bois de quinze mètres de long, navigue grâce à ses deux grandes voiles et, en l’absence de vent ses 
dix-huit avirons !   
Son équipage n’arrive pas les mains vides : ses cales sont remplies de tonnelets de cidre basque, la 
boisson des marins basques qui dit-on, les préservait de toutes les maladies !         
 

Albaola, un rêve fou devenu réalité  
 

A l’origine du projet Albaola, un rêve un peu fou, celui de reconstituer et valoriser le patrimoine 
maritime basque à Pasaia, petit port de la Mer Cantabrique situé dans la province de Guipuzcoa. Une 
école est créée pour former des apprentis charpentiers à la construction de bateaux, suivant les 
techniques traditionnelles utilisées par les baleiniers et corsaires basques du 17ème siècle.  
Un chantier musée est ouvert au public autour de la construction de La Nao, une réplique du galion 
San Juan, un baleinier emblématique du 16e siècle.  
 

Les temps forts de cette journée festive   
 

• Déambuler au sein de l’exposition unique réalisée avec des tonneaux par Albaola, pour 
découvrir notamment l’histoire maritime du Pays basque. 
• Picorer au stand de restauration de la Maison basque en savourant de délicieux talos 
(galettes de maïs), cornets de charcuterie, fromage, ou gâteaux basques…  
• Découvrir et emporter des produits sur un stand Albaola et sur un stand d’une 
cidrerie girondine HIC.  
• Participer au grand banquet inspiré des menus typiques des cidreries du 
Guipuzcoa. (Limité à 200 couverts, réservation obligatoire !)  
• Profiter de l’ambiance de fête comme savent la faire les Basques, avec musique, 
chants et danses. 
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